
GARSÉGA
Sidro  d i  pere  SPUMANTE

Varietà present i :  wi l l iam,  abate  e  santa
maria .

Frutteto:  p iante  a l levate  a  vaso,
esposizione a  ovest ,  150 mt s lm,  potatura

e raccol ta  manuale .

Sidri f icazione:  lavaggio e  f rangi tura ,
pressatura  in  idropressa ver t icale  con resa

at torno al  50%, pr ima fermentazione con
l ievi t i  selezionat i  in  t ini  di  acciaio con
temperatura  ambientale ,  no f i l t razione,

imbott igl iamento a  pr imavera con l ievi t i
selezionat i  e  r iposo dai  18 ai  24 mesi ,
degorgiatura  manuale  a  la  volée senza

dosaggio.

Gradazione alcol ica:  6 ,5%

Abbinamenti:  aper i t ivi  e  formaggi  poco
stagionat i .

Temperaura di  serviz io:  6 /8°C


